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Déjeuner Spectacle en Ille et Vilaine (35) 

NOEL au CABARET MOUSTACHE 

Mardi 09 décembre 2025 

- Du lundi au vendredi - 

 

Fin de ramassage vers 09H00 (horaires définitifs à réception de la convocation 10 

jours avant le départ) en direction de NOUVOITOU – Arrivée pour 12H00 au CABARET 

MOUSTACHE - Quoi de mieux que de s’offrir une pause festive dans l’unique et incroyable 

Cabaret Moustache ! Situé en Bretagne, au cœur du Pays Rennais, le Cabaret vous propose 

une sortie magique et enchanteresse dans une superbe salle de spectacle, dotée des dernières 

technologies. La nouvelle revue Essentiel s’inspire des codes du music-hall en revisitant les 

meilleurs tableaux des 2 premières revues Gourmandise et Acidulée. « Essentiel, c’est un 

spectacle Moustache : surprenant, divertissant, émouvant ». Dans la magnifique salle du 

Cabaret, le spectacle est aussi dans l’assiette avec une prestation culinaire et un service de 

haute tenue. Car chez Moustache, le plaisir est « Essentiel ». 

Vers 17H00, retour direct vers votre commune, arrivée vers 20h00. 
 

 

 

 

 

Tarif  :        112€*   
 

 

Inclus : 

• Le transport en autocar grand tourisme 

• Le déjeuner spectacle cabaret avec les boissons indiquées servies uniquement pendant le temps du 

repas (minimum de 30 personnes) 

 

La direction du cabaret se réserve le droit de modifier le menu 

*Inscription dans la limite des places disponibles 

MENU 

Apéritif & amuse-bouche : velouté de topinambour, éclat de foie gras 

châtaignes 

Fondant de poisson au cœur de saumon mariné, crémeux aux herbes 

raifort 

Suprême de pintade façon Albufera, mousseline de céleri, flan de 

butternut aux éclats de châtaignes, épinards 

Camembert, poire 

Mousse citronnelle, confit de mangue poivrée, croustillant coco, biscuit 

vanillé 

*** 

Eau minérale Plate 

Vin à discrétion : blanc, rouge, rosé (sur demande) 

Café 
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